MALTI

\\‘ ,I/ Malto Pils, frumento
e speciali
LIEVITO

Saccharomyces
Cervisiae

ALLERGENI
Orzo, frumento

COLORE "EBC" 12

FERMENTAZIONE GRADO PLATO
Alta 12°P
RIFERMENTAZIONE

No

GUSTO

Il giusto bilanciamento
tra fruttato e floreale
rendono questa Weizen
eccezionalmente fresca
ed equilibrata.

GRADO ALCOLICO
5,6%

Polikeg
IIB!% con sacca
alimentare

g 201

DESCRIZIONE E
ABBINAMENTI

Da il meglio di sé
con piatti semplici

e veloci come salumi,
panini e sandwich.

AMARO IBU 16

TEMPERATURA
DI SERVIZIO
7-8°C



