
Birra fruttata o frutta birrata?
Un tocco profumato per ammorbidire il 
gusto e renderlo ancora
più rinfrescante.

FERMENTAZIONE 
Alta

RIFERMENTAZIONE
No

COLORE “EBC” 8 AMARO IBU 28

GRADO PLATO 
11,1°P

GRADO ALCOLICO 
5,5%

TEMPERATURA 
DI SERVIZIO 

7-8°C

MALTI 
Malto Pale e speciali
LIEVITO
Saccharomyces
Cervisiae
ALLERGENI
Orzo

secca 
con un 
tocco
di man-
go

GUSTO
Il giusto bilanciamento 
tra il mango ed i luppoli 
rende questa birra 
equilibrata dalla fresca 
bevuta.

DESCRIZIONE E 
ABBINAMENTI
Ideale come 
accompagnamento a 
dessert, semifreddi 
a base di frutta e 
macedonie. La scelta 
perfetta per il fine 
pasto.

Polikeg 
con sacca 
alimentare 
20 l


