
fruttata con una leggera 
speziatura 

Vengo dal Belgio, come idea. 
Ma sono nata in Italia, una birra calda 
e avvolgente per un Natale 
non convenzionale.

FERMENTAZIONE 
Alta

RIFERMENTAZIONE
No

COLORE “EBC” 30 AMARO IBU 24

GRADO PLATO 
13,5°P

GRADO ALCOLICO 
9%

TEMPERATURA 
DI SERVIZIO 

6-8°C

Bottiglia 
75 cl

MALTI 
Malto Pils e speciali
LIEVITO
Saccharomyces
Cervisiae
ALLERGENI
Orzo

calda, 
avvol-
gente, 
non 
conven-
zionale

GUSTO
Una birra che offre 
corpo, struttura, 
rotondità e una certa 
morbidezza. Le note 
dolci del caramello e 
della frutta secca sono 
ben armonizzate in un 
finale lungo e piacevole.

DESCRIZIONE E 
ABBINAMENTI
Una “comfort beer” che 
può esse l’ultimo sorso 
della serata. Da mettere 
alla prova con formaggi 
stagionati e arrosti di 
cacciagione, così come con 
dolci a base di frutta secca.

Polikeg 
con sacca 
alimentare 
20 l


