
Dopo avermi assaggiata, i cammelli 
rinunciano alla gobba e chi ricerca la 
perfezione di una triple in vero stile belga 
ha finalmente trovato il suo Gotha.

FERMENTAZIONE 
Alta

RIFERMENTAZIONE
Sì

COLORE “EBC” 10 AMARO IBU 28

GRADO PLATO 
16,5°P

GRADO ALCOLICO 
7,7%

TEMPERATURA 
DI SERVIZIO 

9°C

Bottiglia 
33 cl

MALTI 
Malto Pils
LIEVITO
Saccharomyces
Cervisiae
ALLERGENI
Orzo

belga 
decisa

GUSTO
Birra strutturata e 
insieme avvolgente con 
note speziate e floreali. 
L’amaro sostiene la 
birra rendendo una 
bevuta piacevole e mai 
stucchevole.

DESCRIZIONE E 
ABBINAMENTI
Birra che si presta ad 
abbinamenti diversi. 
Bene con un bollito 
di carne, con frittate, 
formaggi di media 
stagionatura.

mix di luppoli europei

Polikeg 
con sacca 
alimentare 
20 l


