
Una intrigante compagna di bevute che 
congiunge le due sponde dell’Atlantico: 
Belgio e America. Ricca di aromi differenti 
che si fondono in un sapore avvolgente per 
stupirti e darti una freschezza mai provata!

FERMENTAZIONE 
Alta

RIFERMENTAZIONE
No

COLORE “EBC” 8 AMARO IBU 40

GRADO PLATO 
12,7°P

GRADO ALCOLICO 
5,6%

TEMPERATURA 
DI SERVIZIO 

6-8°C

Polikeg 
con sacca 
alimentare 
20 l

Bottiglia 
33 cl

MALTI 
Malto Pils e frumento
LIEVITO
Saccharomyces
Cervisiae
ALLERGENI
Orzo, frumento

sedu-
cente 
luppo-
lata 
di fru-
mento

GUSTO
Molto equilibrata, elegante 
e gradevole. Le note 
fruttate colte nell’aroma 
ritornano in bocca 
sostenute da una punta 
di speziatura che ricorda il 
pepe bianco. Il finale è di 
media persistenza.

DESCRIZIONE E 
ABBINAMENTI
Grande birra, da bere all 
day long. Si abbina bene 
a formaggi di media 
stagionatura di latte 
vaccino, frittate con verdure, 
cozze o molluschi in genere 
al vapore, arrosti di tacchino.

scorza d’arancia amara 
e coriandolo


