
Nasco in marzo, quando la primavera 
bussa alla porta e i pensieri corrono 
all’estate. E allora avanti veloci, attirati 
da un pizzico di zenzero e pepe rosa.

con un mix di luppoli europei,
scorze d’arancia amare,
pepe rosa e zenzero

Avanti March

FERMENTAZIONE 
Alta

RIFERMENTAZIONE
No

COLORE “EBC” 18 AMARO IBU 30

GRADO PLATO 
14°P

GRADO ALCOLICO 
6,5%

TEMPERATURA 
DI SERVIZIO 

8°C

Bottiglia 
33 cl

MALTI 
Malto Pils, frumento
e speciali
LIEVITO
Saccharomyces
Cervisiae
ALLERGENI
Orzo, frumento

SECCA,
SEXY
E SPE-
ZIATA

GUSTO
Elegante, equilibrata. 
La dolcezza del malto 
caramello si armonizza 
con le note speziate. 
Abbastanza persistente 
il finale.

DESCRIZIONE E 
ABBINAMENTI
Da provare con pesce 
bianco al forno e con 
insalate di riso o pasta. 
Ottima con primi piatti, 
sughi di verdure o 
funghi e carni bianche.

Polikeg 
con sacca 
alimentare 
20 l


